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Vorwort  

Dieses Dokument  wurde vom Arbeitsausschuss NA057-01-06AA �Mikrobiologie der Lebensmittelkette�  im 

DIN-Normenausschuss Lebensmittel und  landwirtschaftliche  Produkte (NAL) erarbeitet.  

Es wird auf  die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berühren kön-
nen.  DIN ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle  diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren. 

DIN10113 bestand  bisher unter dem allgemeinen  Titel Bestimmung  des Oberflächenkeimgehaltes auf  

Einrichtungs-  und  Bedarfsgegenständen  im Lebensmittelbereich  aus  folgenden Teilen: 

�  Teil 1:  Quantitatives Tupferverfahren  

�  Teil 2:  Semiquantitatives  Tupferverfahren  

�  Teil 3:  Semiquantitatives  Verfahren  mit nährbodenbeschichteten  Entnahmevorrichtungen  (Abklatschverfah-
ren) 

Im  Zuge der Überarbeitung  der Normreihe durch den ArbeitsausschussNA057-01-06AA �Mikrobiologie der 

Lebensmittelkette�  erfolgte eine Zusammenführung der ehemaligen Teile 1 und  2 als  neuer Teil 1.  Teil 3  wird 

durch einen neuen  Teil 2  ersetzt. DIN10113, Horizontales Verfahren  zur  Bestimmung  des Oberflächenkeimge-
haltes und  Nachweis von bestimmten Mikroorganismen auf  Einrichtungs-  und  Bedarfsgegenständen  entlang  der  

Lebensmittelkette  besteht nunmehr aus  den folgenden zwei Teilen: 

�  Teil 1:  Tupferverfahren  

�  Teil 2:  Verfahren  mit  nährmedienbeschichteten  Entnahmevorrichtungen  (Abklatschverfahren)  

Aktuelle  Informationen zu diesem Dokument  können  über die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch eine 

Suche nach der Dokumentennummer  aufgerufen werden. 

Änderungen 

Gegenüber DIN10113-3:1997-07 wurden folgende Änderungen vorgenommen: 

a)  Anpassung  des Anwendungsbereiches: Bestimmung  des Oberflächenkeimgehaltes  und  des Keimgehaltes 

bestimmter Mikroorganismen; 

b)  Anpassung  der normativen Verweisungen; 

c) Abschnitt 3,  Anpassung  der Begriffe; 

d) Abschnitt 4,  Überarbeitung  der Kurzbeschreibung, Ergänzung  um  Bestimmung  des Oberflächenkeimge-
haltes und  des Keimgehaltes bestimmter Mikroorganismen; 

e) Abschnitt 5,  normative Verweisung von Nährmedien und  Anpassung;  

f) Abschnitt 6,  Anpassung  der Geräte und  Verbrauchsmaterialien; 

g)  Abschnitt 7,  vollständige Überarbeitung  der Durchführung inkl.  Probenahme; 

h) Abschnitt 8,  vollständige  Überarbeitung  der Auswertung; 

3  


